


ZDRAVICE MISTO
EDITORIALU

Pred Vinoci, ale primo v jejich case, si vic nez kdy jindy da-
vdme pozor na spravnou Sivi dsmévu i silu stisku. Pritom
Je ndm tolik jasné, Ze na velikosti nezdlezi a Ze uprimnd,
i kdyz o néco méné vyraznd mimickd ¢i haptickd zdravice
vitézi. Na okatd gesta si totiz ddvno nehrajeme.

Coz takhle zdravice v podobé uprimného, byt misty ex-
centrického elektronického ci tisténého slova? (Nutno po-
dotknout, Ze za veskerym obsahem stoji lidskd bytost.)

Vinocni specidl, ktery otevirdte na obrazovce (i svirdte
v ruce, se nesnazi byt tim nejlibivéssim, nejmilejsim, nej-
vonavéSim a nejpatetictéssim vanocnim prdanim, které letos
spatii svétlo svéta.

Véxte vsak, Ze prave proto patvi k tém nejuprimnéjsim.

Vinoce jsou totiz svdtky klidu.

Takze vazeni — nasadte si teplé ponozky a zachumlejte se
do huriaté deky, at je Vase vdanocni jizda nejen Vinocnim
specidlem Gymplovin co nejpohodovéyst.

Markéta Matétkovd

Umeéla inteligence ma néco do sebe. Dopisovat si s vir-
tudlnim kdmosem, ktery vim béhem nékolika sekund
vygeneruje odpovéd téméf na jakékoliv téma, je prosté
fajn. MuzZete napsat Gplné cokoliv a dostanete obsih-
lou odpovéd, coz se vzdycky pocitd. Jasné, ne vzdycky
to probihd hladce. Nékdy vis program posle k sipku,
protoZe nemize poskytovat osobni ndzory. Jindy mate
pocit, jako by k vim promlouvala ,uméli demence®
(opravdu, nékteré nesmysly mi doted utkvély v hlavé).
Ale vite co? Neni to tak hrozné, jak se na prvni pohled
muze zdat, véfte mi. Sta¢i trocha trpélivosti a roboticky
mozek ob¢as vyplivne hezkou myslenku.

Pro¢ o tom pisu? Jednoho krasného dne jsem si to-
tiz pfijemné pokecal s timto pocitaovym mozeckem.
Nebudu 1hit, slo o fakt zajimavou konverzaci. Mluvili
jsme o spousté témat. To vite, dite se do feci s hyper-
moderni technologii a hodina je hned v ¢udu. Co uz?
Stavé se. Nicméné, mozna budete zirat, ale nakonec jsme
se dopracovali k péknému a velice aktudlnimu tématu
— k Vénocim. Zeptal jsem se, jak mohou lidé vnimat
Vinoce. Systém mi odpovédél nasledovne:

»INektefi lidé mohou Vinoce vnimat jako ¢as radosti,
lasky a spojeni s rodinou a priteli. Pro jiné mohou byt
stresujici z divodu pfiprav na svite¢ni obdobi, vCetné
nakupovani darki, pfipravy jidla a zvliddni rtznych
povinnosti. Pro nékteré jsou Vinoce také doba reflexe
a klidu.“

Rekl jsem si, ze bych na téma Vinoc mohl napsat néco

tematického. Prece jenom jde o jeden z nejlepsich svatka
v roce... Teda aspon podle mé. O to vic zamrzi, Ze pu-
vodni myslenka tohoto slavného svatku pomalu mizi do
vé¢nych lovist na tkor pfehnané snahy zkomercializovat
vSechno, co jenom jde. Pfitom Vinoce nejsou o pené-
zich a pfehnaném materialismu, nybrz o vérnosti a lasce
k bliznimu svému.

Pod Vinoci si kazdy z nés predstavi néco trochu jiné-
ho. Nékomu se vybavi shanéni darki na posledni chvili.
Masivni tsunami lidi, ktef{ se pfivali a podrobi obchody
utokem, a nekone¢né fronty v Tescu jsou noéni mirou
kazdého normalniho oblana. Nedivil bych se, kdyby
z toho nékoho klepla pepka. Nékdo jiny si naopak vzpo-
mene na $tédrovecerni Zranici, kdy se celd rodinka na-
papka az k prasknuti a s obrovitinskymi pupky, ndpadné
pfipominajicimi bficho jedlika Otesinka, se nedokdze
hnout z mista. To vite, kapfici jsou pochoutka. No a né-
kdo si tfeba vzpomene na mechanického Santu z Futu-
ramy... protoze vrazdicich robotd neni nikdy dost, Ze?

Ja osobné si pod vano¢nimi svétky predstavim chvile
klidu a miru. Zboziiuji nddhernou prosincovou atmosfé-
ru, padajici snih (teda pokud zrovna napadne), §tédrove-
Cerni vecefi, ale pfedevsim spole¢ny ¢as straveny v kruhu
téch, ktefi k ndm maji nejblize — at uz ¢lend rodiny,
prétel, nebo kohokoliv, kdo je schopen ndm naslouchat.
A s tim spojené okamziky vzdjemného stésti. Miluji
Casy, kdy nejen mizeme, ale dokonce bychom méli hodit
strasti za hlavu. Jenze kdyz se podivim kolem sebe, mam
pocit, jako by se na kouzlo Vinoc ob¢as pozapomnélo.

Soucasné Vinoce mi pfipominaji jakousi nakupni ho-
recku. Samé slevy, seznam pfani narvany az k prasknu-
ti a otravny Alzdk na vis neustile fve z televizoru, jak
jsou v Alze svitecni vyprodeje, které byste neméli jen
tak minout. No prosté k nezaplaceni! Lidé nakupuiji jak
o zdvod a snazi se nakoupit co nejdrazsi drky — video-
herni konzoli, luxusni stavebnici z lega, kolekci raritnich
figurek, novy mobil, tablet, sluchitka... a mohl bych
klidné pokracovat. Obchody jsou pod neustlym tGtokem
vano¢nich nédjezdnika, ktefi chtéji ziskat, co si zamanou,
amimo jiné plati jednoduché heslo: ¢im vétsi ndkupy, tim
lip. Ale nalijme si sklenici ¢istého vina, neni to trochu
skoda? Nemusite byt strycek Skrblik, abyste pochopili,
ze prachy nejsou vSechno. V pfipadé vano¢nich svatka to
dle mého nézoru plati dvojndsob. Jasné, materidlni dary
urcité potési kdekoho, ale musime je upfednostriovat na
tkor vieho ostatniho? Nemyslim si.

Jsem zvédavy, jestli letosek pojede zase ve starych ko-
lejich. Jestli se dnesni uspéchana spole¢nost zase pozene
do nikupnich center a vyda se na dlouhy lov, nebo jestli
dojde k né&jaké zméné. Ja vim, doufim marné... Ale co
uz nadélim? Kazdopddné véfim, Ze se lidé aspon trosku
zamysli. Ze se nebudou za kazdou cenu hnit za nejcen-
néj$im artefaktem, jaky jde sehnat na trhu, a radéji stravi
svij cenny Cas v usebrani, nebo s témi, na kterych jim
nejvice zaleZi.

O tom totiz jsou pravé Vinoce, pratelé.

A ted mé, prosim, omluvte, hraje mi Lennonovo
Happy X-Mas!

Daniel Palicka



TRI OTAZKY PRO

ROMANA
PRAULUSE

Jaké bylo nejtézsi jidlo, co jste pfipravoval?

Kdyz nad tim pfemyslim, vSeobecné je velkym umé-
nim upéct krasné velky kus masa vcelku, ktery opa-
kované umi ¢loveék potom upéct tak, aby vysledek byl
takovy, jaky ma byt, neboli krdsné na fezu razovy.
Myslim, Ze to je takova pomérné velkd vyzva.

Je néjaké jidlo, které byste chtél ochutnat, ale jesté
jste ho neochutnal?

Myslim si, Ze je plno jidel, o kterych nevim, ze bych
je chtél ochutnat, protoze je neznim. Vseobecné bych
ale rdd ochutnal kazdé jidlo, které zndm z néjakych
narodnich kuchyni, ale neochutnal jsem ho v origi-
nile, v misté pivodu. Mym snem je si dit nékdy sushi
v Japonsku.

Jaka zemé ma podle vas tu nejlepsi kuchyni a pro¢?
Pro mé osobné je nejpfitazlivejsi kuchyné italskd,
jinak i thajskd. Italskd ve své jednoduchosti. Kdyz si
clovék sezene kvalitni suroviny, jsou potom italské
chuté prosté genidlni. Thajskou mam rad, protoze to
jsou chuté velice rozmanité, je to pestrd paleta chuti
hodné odlisnych od téch, které my tady v Evropé
mdame. To, co jsem mél moznost ochutnat nebo uvafit
podle néjakych receptt, které mam, tfeba kdyz jsem
cestoval po svété, mi prijde Gzasny.

Kléra Tejchmanovd

SURTOMARTINSKE ROHLICKY
RECEPT PODLE ROMANA PAULUSE

Péct svatomartinské rohlicky jedenkrit do roka je ne-
jen podle proslulého kuchare téméf trestuhodné. Coz
takhle vytvofit z nich jeden z kulindfskych vrcholki va-
no¢ni tabule? Pustte se do peceni.

Co budete potiebovat?
Na plundrové tésto: Na makovou ndplii s ofechy:
400 g masla 200 ml plnotu¢ného mléka
180 g plnotu¢ného mléka | 1Zice mouckového cukru
21 g drozdi 1 vanilkovy cukr
600 g hladké mouky 2 1Zice tuzemaku
a na pomoucnéni 50 g mletého médku
60 g krupicového cukru | 50 g vlasskych ofechii
12 g soli 2 1zice povidel
100 g piskotu, Spetka skofice

Cukrova poleva:

1 hrnek mouckového cukru
3 1Zice vlazného mléka
sekané mandle na posypéni

K pomazani:
1 vejce
2 1zice mléka

Plundrové tésto

V mise smichime mléko, vodu, drozdi, mouku, cukr
a stl (neni tfeba pripravovat kvasek zvlast). Pomoci ku-
chyriského robota nebo ru¢né vypracujeme jednoduché
tésto, které nechdme v lednici odpocinout asi 30 minut.
Mislo mezi dvéma potravinovymi féliemi rozvilime
priblizné na velikost A4 a nechdme v lednici zatuhnout.
Odpocaté tésto vyvilime na velikost A3 a vlozime do-
prostied pfipravené mdslo, pfelozime a nechdme v ledni-
ci 10 minut. Tento postup opakujeme pétkrat (tésto tedy
celkem Sestkrit pfelozime). LF‘ésto vyndejte z lednice ale-
spon 20 minut pfed dalsi pripravou rohlicka.

Napln

V horkém mléce kratce povafime oba cukry, tuzemdk,
mlety mak i ofechy. Stahneme plamen, pfiddme povidla,
namleté piskoty, skofici a pomalu vafime do zhoustnuti.

Zmeklé tésto vyvilime do tloustky asi 0,5 cm a do tva-
ru obdélniku o velikosti asi 65x35 c¢cm a rozdélime na
24 trojihelnikd. Na kazdy trojahelnik nandime napln,
zarolujeme a pfenddme na plech vyloZeny pecicim papi-
rem. Rohlitky neddvime moc blizko k sob¢ a nechime
vykynout. Nakynuté rohlicky potfeme rozslehanym vej-
cem s dvéma lzicemi vlazného mléka a pe¢eme v troubé
na 180 °C asi 25-30 minut na program horkovzduch
dozlatova.

Mouckovy cukr smichdme asi s tfemi Zicemi vlazného
mléka a pfipravime si polevu, kterou naneseme na jes-
té vlazné rohlicky. Nakonec posypeme sekanymi man-
dlemi. Mandle muzete pfed pouzitim nasucho v panvi
orestovat. Zvyrazni se tak jejich chut.

Klara Tejchmanova



_ RECKO
Jakymi zvyky se Recko lisi od ostatnich zemi?

Tady jsou.

V Recku se na Vinoce pece kulaty chléb ,vasilopita®,
do kterého se vlozi kvétina a potom, kdyz se chléb
rozkroji, bude mit ten, kdo ve svém kousku najde
kvétinu, stastny rok. Také se v Recku hézi granatové
jablko na podlahu, pfed vstupni dvefe. Prah domu se
kropi vodou a poté se vstoupi do dvefi pravou nohou,

aby dalsi rok dobfe zacal.

DOMINIKANSKA REPUBLIKA

V Dominikdnské republice se na Vinoce v kazdém
mésteCku pofddd mald pérty ,aguinaldo®, na které se
zpivaji koledy. Jednim z typickych jidel na Vinoce je
tamales, coz je sland kukufi¢nd hmota obalend v listu,
ke které se pije ¢aj ze zdzvoru. V Dominikdnské re-
publice se slavi dlouho do noci a v kolem paté hodiny
rano se chodi spole¢né do kostela.

Markéta Slinsks

NEMECKO A MADARSKO

Oslovila jsem svoje dvé kamaridky z téchto zemi
a zeptala se je na tfi otdzky ohledné jejich vino¢nich
tradic, pokrmu a celkového pribéhu jejich Stédrého
dne. Lena je zdstupcem Némecka a Déra zastupcem
Madarska.

Otazky znély:

1. Jak vypadaji vase typické Vinoce?

2. Jaké jsou vase nejzndmé;jsi vinoc¢ni tradice?

3. Kdo vam nosi darky?

Lena (Némecko)

1. Na Vinoce vétsinou piijde celd rodina, pojime
spolu a potom si povidime. Odpoledne jdeme na vi-
no¢ni trhy a tam zstivime az do velera. Potom se

véichni sejdeme a spolecné si rozddme a rozbalime
darky. Typickd némeckd stédrovecerni vecefe je husa
nebo kapr, brambory, kysané zeli, kapusta a fazolky

2. Dostavame dirky na Stedry den 24.prosince, ne
jako vétsina ostatnich zemi az 25. prosince. Také ne-
zdobime stromecek az do Stédrého dne.

Typickd némecka tradice je adventni vénec, takovy
jako v Cesku. Také zapalujeme jednu svicku kazdou
adventni nedéli a samoziejmé peeme cukrovi, hlavné
susenky.

3. Darky ndm nosi Santa Clause, ale co vim, tak pro

nékteré je to i Jezisek (Christ Child).

Dori (Madarsko):

1. Na Stédry den, 24. prosince, vétsinou pojime ve-
Cefi a o pulnoci jdeme do kostela, nebo, pokud jsou
v rodiné mensi déti, chodi se pfed vecefi. Mezitim
slavime Vdnoce s nejblizsi rodinou a otevirame dar-
ky. Druhy den chodime opét do kostela a slavime se
vzdilengj$i rodinou, se kterou si vyménujeme darky
a vano¢ni pfani. V Madarsku je stédrovecerni pokrm
predevsim zelna rolka, rybi polévka, fizky, bramboro-
vé kase a néjaky sladky dezert.

2 Jedna z naéich nejzajimavéjéich tradic je Luca
muzi vzdycky 13. prosmce (na sv. Lucii) vyrabét zidle.
Ta musela mit sedm ¢ésti a vyroba takové Zidle méla
trvat tiinict dni. Zidle musela byt dost silnd na to,
aby unesla vzrostlého muze. Tito muzi se potom Vzdy
25. prosince museli nendpadné propliZit i s zidlemi na
pilno¢ni msi, kde si pfesné o piilnoci na zidle stoupli,
aby vidéli na kostelni ¢arodéjnice. Poté zacali muzi



utikat, aby je ¢arodéjnice nechytily, pficemz z kapes
vyhazovali mak, aby ¢arodéjnice zdrzeli — mék totiz
musely ¢arodéjnice sbirat seminko po seminku. Po-
tom museli muzi vechny zidle spalit.

Reilna tradice je vSak to, Ze déti vetsinou se dvéma
dospélymi chodi po mésté a zpivaji koledy nebo hraji
divadlo o narozeni Jezise v Betlémé.

Taky u nds 6. prosince chodi Mikulds (saint Miklos)
stejné jako v Cesku.

3. Nage dérky jsou pivodné od Jeziska, ale ten je
vlastné postupem Casu zapomindn a nahrazen idedl-
ni pfedstavou Santa Clause. Ted jsou bohuzel Vinoce
spis o dédrcich nez o vife. 5

Hana Zemlic¢kovd
VANOCE V BRITANII
Britské vano¢ni tradice jsou bohaté na historii a kultu-
ru a drzi se po staleti.

Vanoc¢ni obdobi v Britdnii ¢asto za¢ind adventem,
ktery zacina ¢tvrtou nedéli pfed Vanocemi. Stejné jako
u nds Britim zacind advent Ctyfi nedéle pred Vanoci.
Déti dostavaji klasické adventni kalendére a za kazdy-
mi dvifky na né ¢ekd darecek nebo sladkost.

Zacitkem prosince zacnou Britové zdobit své domy.
Vino¢ni stromedek je obvykld véc. Jmeli zavésené na
dvetich najdeme na spousté dvefi. Je totiz symbolem
privitin{ a Stésti.

Posledni adventni nedéli se pfipravuje slavny vinocni
pudink. Pfipravy se Gcastni téméf celd rodina, pfi mi-
chani pudinku se jeji ¢lenové stfidaji a kazdy si néco
pfeje.

Skupiny zpévika se sejdou v kostele, na nimésti,
nebo chodi ode dvefi ke dvefim a mezitim zpivaji va-
no¢ni koledy.

Vano¢ni prani jsou velice populdrni — lidé si tak vy-
ménuji pozdravy a pfani vseho dobrého.

Také pulnoéni bohosluzby Stédrého vecera se t&i
velké oblibé.

Stédré rano je plné vzruseni a ocekdvani. Déti spé-
chaji, aby vidély darky v puncochdch.

Nisledné pfichdzi vino¢ni snidané. Ta obsahuje po-
choutky, jako uzeného lososa, michand vejce, croissanty
a slavnostni pecivo. Nékteré rodiny si dopfavaji sklenici
takzvaného Buck’s Fizz (koktejl sampariského a pome-
rancového dZusu).

Stfedobodem dne je vinocni vecete. Tradi¢né to byva
peceny krocan, avSak to neznamend, Ze rodiny nemo-
hou volit alternativy, jako husu, hovézi peceni ¢i néco
tplné jiného. K tomu se podavaji pecené brambory,
nidivka, prasata v dekich (parky zabalené ve slaning),
jorksirsky pudink, sezénni zelenina a bohatd omacka.

Poté nésleduje kralav proslov. Je to oblibend tradice
jiz od roku 1932. Kral pfeda nirodu vinocni poselstvi.
Jeho proslov se zamysli nad uplynulym rokem a dokon-
ce nabizi nadéji pro dalsi rok.

Rodiny se poté bavi po svém — mohou jit na pro-
chazku, hrit deskové hry nebo uspofadat charitativni
akei... Moznosti je plno. Po kritkém odpocinku pfi-
chdzi ¢as na dezerty — vdno¢ni pudink nebo bohaty

a hutny ovocny kola¢ polity brandy.

Druhy svitek vinocni, 26. prosinec, je zndmy jako
krabicovy den a v tenhle den se davaji darky tém méné
stastnym. Také jsou sportovni akce, vyprodeje a rodin-
né vylety.

Silvestrovské oslavy v Britdnii Casto zahrnuji veéirky,
ohostroje a zpév ,,Auld Lang Syne.“ Ve Skotsku tuhle
¢ast rozsifili o navstévu pratel a sousedi s darky.

Rizena Skrabalova

CERNA HORA
Vénoce, oblibena tradice déti, dospélych a vsech.
V Cesku méme mnoho tradic ale co takhle i jiné std-
ty? Ted se presuneme na jih Evropy, do Cerné Hory.

V Cerné Hofe neni Jezisek, ale déda Mraz.

Kdy se slavi Vanoce v Cerné Hote
Cernohorci jsou velmi véfici nirod. Jednim z hlavnich
nibozenskych svitkii v zemi jsou Vénoce, v Cerné
Hofte se jim fikd Bozi¢. Slavi se 6. a 7. ledna, nebot
prevazujici pravoslavna cirkev nadéle pouziva julidnsky
kalendat. Adventni obdobi za¢ind rovnéz 28. listopadu
a trva Sest tydnd. Stédry den, ktery pfipada na 6. ledna,
se nazyva Badnji dan.

3 Vanoéni tradice

Na Stédry den rino se hlava rodiny tradi¢né vydavala
do lesa pro dubové vétve ¢i polena zvané badnjaky. Do-
bové vétve se po cely den nechivaji pfed domovnimi
dvefmi a Zeny se jich nesmi dotknout. Do domu je ve-
Cer pfinasi jeden z muzskych ¢lend domécnosti a tento
akt je doprovézen Cetnymi ritudly, jako je posypani hla-
vy ryzi nebo psenici. Vétev ma hofet po cely vecer a noc
a symbolizovat svétlo a teplo, které spojuje ¢leny rodi-
ny. V soucasnosti je badnjak ¢asto nahrazen svazkem
vétvi z dubu, které se rizné zdobi. Podle tradice musi
byt prvni ¢lovek, ktery na Bozi hod vano¢ni vstoupi do
domu, muz neboli ,polaznik®. Po vstupu do domu by
mél v ohnisti zapalit vétvicku z badnjaku tak, aby ziskal
co nejvice jisker, které symbolizuji $tésti a prosperitu
v nadchézejicim roce.

Jidlo v Cerné Hote o Vinocich
Zboini Cernohorci dodrzuji pred Vinocemi Ctyfi-
cetidenni pust, néktefi se ale posti jen na Stédry den.
Po zapileni badnjaka tak usedaji rodiny k bezmasému
stédrovecernimu jidlu, které obvykle zahrnuje fazole,
ryby a brambory. Jako mouc¢nik se ¢asto podavé priga-
nice, malé kulicky smazeného tésta, které jsou ochuce-
né citronovou kirou a slazené medem. Na Bozi hod vé-
no¢ni neboli 7. ledna se kond svitecni obéd, ktery za¢ind
tradicnim Cernohorskym predkrmem, kterym je prsut
z Njegusi, vesnice proslulé vyrobou prsutu. Nechybi
ani olivy, kyselé okurky a typicky salit, ktery je smési
hrasku, mrkve, brambor, $unky, vajec, majonézy a za-
kysané smetany. Nasledné se podiva opecené selitko
neboli pecenica se zelim a prebranac, zapeceny pokrm
z dudenych fazoli. K tomu v§emu se podévaji tradi¢ni
sladkosti, jako je baklava a §trudl, k nimz se podava
domidci vafend kdva. Dulezitym obfadem pfi vinoc-



nim stolovdni je téZ krajeni specidlniho chleba zvaného
pogaca, ktery se vyrdbi z jednoduchych surovin, jako
je voda, tuk a mouka bez drozdi. Pfed konzumaci se
déli na tolik ¢asti, kolik je ¢lend rodiny. Dovnitf se pri
peceni vklidd mince, kterd symbolizuje dar Jeziskovi,
a véii se, ze ten, kdo najde minci ve svém kousku, muze
v nadchézejicim roce ocekavat prosperitu a bohatstvi.

Prebranac

Prebranac je jedno z klasickych jidel cernohorskych Va-
noc. Jde vlastné o smés karamelizované cibule a bilych
fazoli v omécce ochucené bobkovym listem a sladkou
paprikou. Piivodné si ho pfipravovali zemédélci béhem
dlouhych zim.

Ptipravime si:

500 g bilych fazoli

5 stfedné velkych zlutych cibuli na tenké prouzky

1/3 salku slune¢nicového oleje

1 PL sladké papriky

2 strouzky cesneku

4 bobkové listy, Spetka soli a pepre

Postup:

Fazole pfes noc namocte do velkého mnozZstvi vody.

Poté je slijte a dejte do hrnce s vodou.

Ptivedte k varu a vafte, dokud nejsou velmi mekké,
ptiblizné hodinu a pal.

Fazole slijte a vodu z vafeni si ponechte.

Ptedehfejte troubu na 180°C.

Ve velkém kastrolu nebo pekéci smichejte olej s cibuli
a na mirném plamenu duste, dokud neni cibule zcela
mekka.

Moznd budete muset ¢as od ¢asu pfidat trochu vody,
aby se cibule nevysusila.

Kdyz je cibule hotovd, piidejte fazole, prolisovany
Cesnek, papriku a bobkové listy.

Osolte a opepiete, pfidejte asi tii silky vody z fazoli
a jemné promichejte.

Fazole by mély byt zalité vodou, ale nemély by zcela
plavat.

Vlozte do trouby a pecte asi hodinu az hodinu a pil,
v ptipadé potfeby pridejte dalsi vodu.

Po upeceni by méla byt vrchni vrstva fazoli jemné
zkaramelizovand a pomérné suchd, vétsina vlhkosti by
se méla odpafit, zatimco fazole uvnitf by mély byt nad-
herné krémové a obalené cibuli. Pfed podavinim ne-
chte prebranac zcela vychladnout. Nechte ho jeden den
odpocivat v chladnicce a poté podavejte pii pokojové
teploté s kiupavym chlebem.

Daniela Chovancova

Markéta Shinskd

Vinoce jsou opét tady,
je ¢as miru a zabavy.
K tomu patii také liska,
atmosféra je vzdy krdsnd.

Cukrovi se napece,
pocasi nds vypece.
Misto snéhu venku blito,
doma je i tak vysmato.
Jehli¢i ze stromu padad,
nilada nim neupada.

Tak se pojdme posadit
a dobfe se naladit.
Mozna mrknout na pohadku
na srdci se pohladit.

A tak krasné Vinoce,
slavime vZdy po roce,
abychom si pfipomnéli,
ze ldska nosi ovoce.
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Zadani:

1) Pad4 z nebe

2) Stédry biskup se zlatou berlou

3) Postava ze snéhu

4) Otec Jezise Krista

5) Maly zvonek

6) Dava se pod talif, protoze pfindsi §tésti
7) Sladké pochutina

8) Misto, kde lezi Jezisek

9) Tti kralové jsou Kaspar, Melichar a ...
10)  Najdeme je pod stromeckem

11) Vési se na stromek

12)  Lidé se pod nim libaji

13)  Rozndsi darky

14)  Druh sladkého peciva

15)  Piseni s vano¢ni tematikou

16)  Vanoc¢ni ryba

TAJENKA: VANOCNI STROMECEK

Vanoce mi pfinasi

A e o

Co je soucisti stédrovecerni vecefe?

Co uvidite, kdyz nebudete cely den jist?
Jak se fika nedélim pfed Vinoci?
Zazvoni ______ a pohddky je konec.
Bila pefina, kterd v zimé pfikryva plané.

Co se zdobi pred Vinoci?

SR e

Zpévné Gstroji ptaka.

Strach z pavouka.

Druhi pad od jména ,,Zeus".

Prvni zndmy hororovy spisovatel z USA.

Udajny zakladatel psychologie, vyznamny

matematik z antiky.

Typ stromi v Australii.







